£lvela

Restaurant | Take Away




- Sardines de la llotja
de Cambrils

- Sardinas de la lonja
de Cambrils

- Patates braves naturals
amb salsa Vela

- Patatas bravas naturales
con salsa Vela

- Gambetes fregides
de Cambrils

- Gambitas fritas
de Cambrils

- Nachos amb formatge,
alvocat i “pico de gallo”

- Nachos con queso,
guacamole y pico de
gallo

- Calamars frescos
a l'andalusa

- Calamares frescos
a la andaluza

- Navalles amb la seva
picada d'all i julivert

- Navajas con su picada
de ajo y peregjil




- Montaditos de llom
i xips (6 u.)

- Montaditos de lomo
y chips (6 u.

- Pop a la gallega amb

parmentier de patata

- Pulpo a la gallega con

parmentier de patata

- Tartar de dos salmons
en base guacamole

- Tartaro dos salmones
en base guacamole

- Cloisses a la nostra

salsa marinera

- Almejas en nuestra

salsa marinera

- Croquetes casolanes
de pernil ibéric (8 u.)

- Croguetas caseras
de jamon ibérico (8 u.)

- Musclos de roca al

vermut o salsa marinera

- Mejillones de roca al

vermut o salsa marinera

- Sipia trossejada
amb allioli

- Sepia troceda
con alioli

- Steak tartar de

filet de Wagyu

- Steak tartar de

solomillo de Wagyu

- Xips d'alberginia
amb mel

- Chips de berenjenas

crujientes con miel

- Cecina de Wagyu

amb pa torrat

- Cecina de Wagyu

con pan tostado

- Xurros de bacalla
amb romesco (6 u.)

- Churros de bacalao
y romesco (6 u.)

- Taula de pernil ibéric

amb “pa tomaca"

- Tabla de jamon ibérico

con “pan tomaca”




Tapes per picar / Tapas para picar

- Taula de formatges
variats amb “pa tomaca"

- Tabla de quesos variados
con “pan tomaca"

- Nuggets de pollastre
casolans (9 u.)

- Nuggets de pollo
caseros (9 u.)

- Calamarsons

de platja planxa

- Chipirones

de playa plancha

- Calamarsons

de platja fregits

- Chipirones

de playa fritos

- Puntes de calamar
- Puntilles de calamar

- Gamba vermella

a la planxa

- Gamba roja

a la plancha

- Peixets de la llotja
de Cambrils

- Pescditos de la lonja
de Cambrils

- Popeyes (bunyols

d'espinacs) amb allioli i
mel (6 u.)

- Popeyes (buriuelos de

espinacas) con allioli y
miel (6 u.)

- Mandonguilles de xai
amb salsa de iogurt i
menta (6 u.)

- Albondigas de cordero,
salsa de yogurt y menta
(6u)




- Amanida de temporada
amb ventresca de
tonyina

- Ensalada de temporada
con ventresca de atun

- Brots tendres amb
alvocat, pipes i citrics

- Brotes tiernos con
aguacate, pipas'y
citricos

- Ceviche de corvina Km.0O

amb alvocat

- Ceviche de corvina Km.0

con aguacate

- Amanida de formatge de
cabra i fruits secs

- Ensalada de queso de
cabra y frutos secos

- Carpaccio Black Angus

amb parmesa i ruca

- Carpaccio Black Angus

con parmesano Y ricula

- Carpaccio de gambes,

encenalls de foie i festuc

- Carpaccio de gambas,

virutas de foie y
pistacho
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| Carnes y Pescados




Productes de gran qualitat / Productos de gran calidad

- Entrecotte de vaca vella
amb bolets i patates
(300qgr)

- Entrecotte de vaca vieja
con setas y patatas
(300gr)

- Costelles de xai
amb guarnicio

- Costillas de cordero
con guarnicion

- Filet dorada

amb verdures

- Filete de dorada

con verduras

- Carn de porc ibéric 100%
del dia

- Carne de cerdo ibérico
100% del dia

- Sipia a la planxa amb

bolets i patates

- Sepia a la plancha con

setas y patatas

- Escalopins de llom a la
planxa i patates

- Escalopines de lomo
plancha con patatas

- Peix frese del dia

amb guarnicio

- Pescado fresco del dia

con guarnicion

- Llom de Bacalla al forn

amb allioli gratinat

- Lomo de bacalao

al horno con alioli
gratinado

- Llenguado a la planxa
amb verduretes i xips

- Lenguado fresco con
verduritas y chips

- Suquet de corbina Km0

amb cloTsses i gamba
vermella

- Suquet de corvina Km 0

con almejas y gamba

roja




Pizzes caso\lanes
Massa propia

Pizzas caseras
Masa propia

- Girasoli de tafona amb

; ; - Tagliatelle marinera
?‘L v e salsa funghi i ametlles

amb cloisses i gamba
vermella

- Girasoli de trufa con

' £ " ”ﬁ
% 14,90 * ‘
— ~g

salsa funghi y almendras - Tagliatelle marinera con

almejas y gamba roja

|
- Fiocchi de pera ' J - Tagliatelle a la
amb salsa de nous i . §i . Carbonara / Bolonyesa

Lor )

gorgonzola / Verdures

- Fiocchi de pera en salsa
de nueces y gorgonzola

- Tagliatelle a la
Carbonara / Bolofesa
/ Verduras

- Mitja lluna de salmd i
ricotta amb salsa anet

- Penne a la Carbonara
/ Bolonyesa / Verdures

- Medialuna de salmon y
ricotta con salsa eneldo

- Penne a la Carbonara
/Bolofesa / Verduras

I10,90€ o —



- Margarita:
mozzarella

- Margarita:
mozzarella

- Prosciutto:
mozzarela i pernil

- Prosciutto:
mozzarela y jamon

- Carbonara:
Xxampinyons, baco
i salsa carbonara

- Carbonara:
champinones, bacon
y salsa carbonara

- Tropical: pinya, baco
i olives negres

- Tropical: pina, bacon
y olivas negras

- Caprichosa:
xampinyons, baco
i pernil

- Caprichosa:
champinones, bacon
y jamon

- 5 Quesos: mozzarella,
edam, manxec, rocafort
i formatge de cabra

- 5 Quesos: mozzarella,

edam, manchego, roquefort

y queso de cabra

- Barbacoa:

carn picada
i salsa barbacoa

- Barbacoa:

carne picada
y salsa barbacoa

- 4 Estaciones:

xampinyons, pebrots,
ceba i tonyina

- L Estaciones:

champifones, pimientos,
cebolla y atun

- Noruega: salmo

fumat, ricotta i anet

- Noruega: salmon

ahumado, ricotta
y eneldo

- Vegetal: varietat en

verdures de temporada

- Vegetal: variedad en

verduras de temporada

- Marinera: gambes,

tonyina, clo'isses i
anxoves

- Marinera: gambas, atun,

almejas y anchoas

- Vela: pernil iberic, ruca,

cabra i tomaquet cherry

- Vela: jamon ibérico,

cabra y tomate cherry






Minim 2 persones [ Minimo 7 personas

. Paella - Arros
de marisc negre
- Paella - Arroz
de marisco negro
. Paella - Fideua
mixta - Fideua
- Paella
mixta
- Paella - Arros caldos
de carn de llamantol
- Paella - Arroz caldoso
de carne de bogavante

- Paella de verdures
i bacalla

- Paella de verduras
y bacalao

Preu per persona [ Precio por persona




[ Postres caseros

T




Postres casolans / Postres caseros

- Maduixes amb nata
i pols de cacau

- Pastis de formatge
cremos

- Fresas con nata
y polvo de cacao

- Pastel de queso
cremoso

- Crema catalana
tradicional

- Fruita del temps
trossejada

- Crema catalana
tradicional

- Fruta del tiempo
troceada

- Coulant de xocolata - Copa de gelat

amb bola de vainilla a escollir
- Coulant de chocolate - Copa de helado
con bola de vainilla a escoger

- Torrija de briox
caramel-litzada
amb gelat

- Torrija de brioche
caramelizada
con helado







.. 1tambeé per emportar
..y también para llevar



vela

/\\ Passeig Miramar 1

Cambrils Port
Tel. 977 36 29 00




